SIGNATURE MENU

EIN KULINARISCHES ERLEBNIS MIT INTENSIVEN AROMEN
AUS DER KUCHE VON KUCHENCHEF JOSCHUA TEPNER

IN SALZTEIG GEGARTER LAUCH
Anaerob-Kaffee, Petersilienwurzel, Blutorange
Kellerei Kaltern, Stdtirol
Sauvignon Blanc, Stern

* *x %

,KOLNER ALLERLEI
,La Goonery" Lachsforelle, Spitzmorchel und Erbse
Christmann, Pfalz
Riesling, Aus den Lagen

* * %

+MIERAL” TAUBENBRUST
Estragon, Rotebete und Rhabarber
Domaine du Pélican, Jura
Trois Cépages

* * %

WENDLANDER SALZWIESENLAMM
Cannellini Bohne, Barlauch und gereifter Pecorino
Domaine de Fréres, Loire
La Roche Bobreau

ECLAIR CRAQUELIN
Rhabarber, Kerbel und Oriado Schokolade
Knewitz, Rheinhessen
Auslese

und / oder

KASEAUSWAHL
von "Maitre Affineur" Volker Waltmann aus Erlangen
Barbeito, Madeira
Single Harvest

5 GANG-MENU € 139
zuzUglich korrespondierender Weine € 82

6 GANG-MENU € 149
zuzUglich korrespondierender Weine € 92

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer
T - Tradition V - Vegetarisch ; VG - Vegan ; GF - Glutenfrei ; LF - Laktosefrei ; LO - Lokal



HANSE STURE A LA CARTE

GENIESSEN SIE DIE TRADITIONELLEN KLASSIKER DER GUTEN STUBE KOLN

VORSPEISEN

IN SALZTEIG GEGARTER LAUCH
Anaerob-Kaffee, Petersilienwurzel, Blutorange

PASTETE VOM WILD
Brombeere, Endiviensalat und Haselnuss

,KOLNER ALLERLEI"
,La Goonery" Lachsforelle, Spitzmorchel und Erbse

KRUSTENTIER COCKTAIL
Cocktailsauce, Meerrettich, Kopfsalat und Mango

HALBES DUTZEND FINES DE CLAIRE AUSTERN
Schalotten Vinaigrette, Chesterbrot und Zitrone

PRUNIER ST. JAMES KAVIAR

Toast, Schalotte, Eigelb, Eiwei3 und Creme fraiche
Wahlweise

15g Dose

30g Dose

SUPPEN

TOMATISIERTE BARLAUCHCREMESUPPE
Konfierte Cherrytomate, marinierter Buffelmozarella

ESSENZ VON WALDPILZEN LF
Zweierlei Wachtel und eingelegte Buchenpilze

33

37

39

39

48

75
130

21

24

HAUPTGANGE

KONFIERTE & GEGRILLTE AUBERGINE
Hafer, Wildkrduter und Salzzitrone

GEBRATENES FILET VOM STEINBUTT
Beurre Blanc, Portwein, Kartoffel- Sellerieragout

BRUST & KEULE VOM STUBENKUKEN
Blaue Anneliese Krapfen, Annabelle Kartoffelschaum
und Spitzkohl

GEBRATENE SEEZUNGE FUR ZWEI

Sauce Colbert, junger Blattspinat und kleine Kartoffeln

TOURNEDOS ,ROSSINI*
Wintertriffel, Brioche-Crumble und Knollensellerie

DESSERTKREATIONEN

CREME BRULEE
Saisonales Obst und Rahmeis

ERDBEER-HAFER GRANOLA
Himbeere, Tonka

ECLAIR CRAQUELIN
Rhabarber, Kerbel und Oriado Schockolade

ZITRUSKUGEL
Buttermilch, Vanille, Basilikum

KASEAUSW AHL

39

49

52

21
pro 100
Gramm

72

21

21

22

21

VON "MAITRE AFFINEUR" VOLKER WALTMANN AUS ERLANGEN

KLEINE KASEAUSWAHL MIT 3 SORTEN IHRER WAHL
GROSSE KASEAUSWAHL MIT 6 SORTEN IHRER WAHL
PRO STUCK

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer
T - Tradition V - Vegetarisch ; VG - Vegan ; GF - Glutenfrei ; LF - Laktosefrei ; LO - Lokal

18
35
6



